
Eren Kurt 1981 yılında Çorum da dünyaya geldi. Tüm öğretim hayatı İzmir’de geçti. 2008 
yılında Dokuz Eylül Üniversitesi İşletme Fakültesi’nde henüz öğrenciyken girdiği ve 
yarı-zamanlı çalıştığı Türkiye’nin önde gelen kongre firmasında, mezun olur olmaz tam zamanlı 
çalışmaya başladı. 
 
Çalıştığı şirket 2010 yılında Expo 2010 Şanghay projesinin ihalesini kazandı. Şanghay’da 
Türkiye’yi tanıtan bir pavyon inşa edip onu 6 ay işletmeleri, bu proje içerisinde bir restoran 
açmaları gerekiyordu. Bu restoranın tüm organizasyonu kendisine verildi; kurulumundan 
işletmesine oldukça başarılı bir süreç yönetmesi sonucunda şirketi Türkiye’de de bir restoran 
açmasını istedi. 2011 yılında ilk restoranlarını Ankara’da açtılar. Sonrasında farklı marka 
yatırımları da yaparak; 4 yıl içinde 3 farklı markayla 7 şubeye ulaştılar. Tek başına yönetmekte 
zorlandığı ve şirketin enerjisini ana faaliyet konusundan farklı bir kulvarda çok kullandığı için, 
2015 yılında şirketi yeme içme sektöründen çıkmaya ve sadece kongre turizmine yönelmeye 
karar verdi. Sektörün o dönemde altın çağlarını yaşadığını düşünüyordu ve kendinde yeni şeyler 
yapma potansiyelini görüyordu. Bu sebeple şirketten ayrılarak kendi başına gıda yatırımı 
yapmaya karar verdi. Yatırımı, memleketi olan İzmir’de yapacaktı, pazarı araştırıp bizzat katkı 
vereceği bir konsept üzerine araştırma yaptı ve fast casual (fast food ile gündelik yemek arasında 
yemek ve sunum hizmeti veren gıda alt sektörü) bir pizza dükkanı açmaya karar verdi. Pizza 
Locale hikayesi böyle başladı. 
 
Pizza Locale iyi ve bol malzemelerle nitelikli bir pizza hazırlayıp, bunu ulaşılabilir fiyata satma 
stratejisi ile yoğun talep gördü ve 5 yıl içerisinde 35 şubeye ulaştı. Hali hazırda Azerbaycan’da 
da şubesi bulunan Pizza Locale, 2021 itibari ile de Avrupa’da ilk şubesini Rotterdam’da açarak 
yurt dışında büyüme stratejisini hayata geçirmeye başladı. 


